FREESTYLE FOODING

iBienvenidos a KAA Madrid!

KAA te ofrece un viaje gastrondmico con una cocina atrevida y fresca, cuya elaboracion
revoluciona las recetas mas sencillas.

Para que puedas conocernos mejor te proponemos nuestra Seleccion KAA, durante un tiempo
limitado, al mediodia de Miércoles a Viernes.

Elige cuatro platos de la Selecciéon. Afiade un Postre o un café/ infusion, y una bebida. La
Seleccion KAA se sirve a mesa completa (se eligen los mismos platos para toda la mesa).

Esperamos que todo sea de tu agrado. Gracias por tu compafia.
Alérgenos (consultar al final)

16,50€

(por persona)

Incluye los 4 platos, postre 6 café/infusion, una bebida (copa de Vino de la Casa — tinto Rioja,
Verdejo, Albarifio o Godello-, cerveza de grifo, agua o refresco).

* Los cuatros platos son los mismos para toda la mesa. Las cantidades que se sirven de cada plato varian
en funcion de los comensales al objeto de que cada uno quede satisfecho.

Seleccion KAA

GUACAMOLE AL PUNTO CON TOTOPOS
Guacamole hecho al momento con totopos y pico de gallo.

BERENJENAS EN TEMPURA
Tempura de berenjena con miel amostazada y alifio japonés
[2,5,6]

ENSALADILLA KAA
Déjate sorprender con nuestra ensaladilla ahumada, olivada, con atin picadito a cuchillo,
vegetales, mexican madness y papadam.
[3,6,7,9]

ENSALADA MARROQUI
Verdes, tomates cherry, pepino, cebolla morada, cilantro, menta, queso feta, con una salsa
agria de yogur.
[2,7]

BAIGAN BHARTA
Paté de berenjena tradicional de la India, con tropezones de queso fresco marino y papadam.
[7]
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SPICE SALMON
Uramaki de salmon, japan spice, aguacate, queso crema, salmoén flameado y nuestra salsa de
sésamo, anguila y mahonesa japonesa.
[3,6,7,8,9,10,14]

MAKI EBI
Langostino en tempura con indian curry, envuelto en alga nori y arroz.
[2,7,9,10,14]

BAO DE CHICKEN KEBAB
Pan bao al vapor, pollo estilo kebab, kimchi, salsa de maho curry y sour cream
[2,7,9]

TACO DE COSTILLA
Carne de costilla hecha a baja temperatura con nuestra salsa de miel y barbacoa japonesa
con un auténtico sabor a brasa, servido con un toque de guacamole.
[2,5,6,10]

CALAMAR KAA
Nuestro calamar enharinado con maiz, servido con una salsa de curry y barbacoa japonesa.
[2,3,6,7,9,10]

CRUJIENTE DE PATO
Crujiente de pato, queso de cabra y cebolla confitada, servido con chutney de manzanay
mango acanelado, con salsa hoisin.
[2,6,7]

ARROZ TEPPANYAKI
Arroz de la casa a la plancha con pato, setas shiitake, verduras y torreznos.
[2,6]

Postres

TARTA DE QUESO FONDANTE

Tarta de queso. Nuestra tarta es sin huevo.
[2,7]

FLAN DE HUEVO
Flan de huevo de gallinas felices de Finca CabezaMarta.
[2,9]

TARTA DE CHOCOLATE
Cremosa tarta de chocolate fondante para los mas chocolateros.
[2,7]

Alérgenos
En nuestra cocina trabajamos con todas las medidas oportunas de separacion de alérgenos, pero no

podemos garantizar que aparezca alguna traza en alguno de nuestros platos que no esté declarado en la
carta.

1 Moluscos 2 Cereales con gluten 3 Pescado

4 Frutos con cascara 5 Mostaza 6 Soja

7 Léacteos 8 Cacahuetes 9 Huevo

10 Sésamo 11 Altramuces 12 Crustaceos
13 Apio 14 Sulfitos y dioxido de azufre
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